
30 septembre 2026
Tours - Parçay-Meslay (37) 

Innovation, coopération et stratégies locales : 
échanges autour des nombreux enjeux de 
l'alimentation durable et de la sécurité 
alimentaire.

De la terre à l'assiette, 
innovons dans nos territoires ! 



Alors que l’alimentation durable est encouragée par différents dispositifs 
réglementaires pour gagner d'un point de vue qualitatif, écologique et social, les 
enjeux de sécurité et de souveraineté alimentaires sont aussi à prendre en compte 
dans les différents niveaux de réponse. 

Les collectivités ont un rôle à jouer avec des réponses territorialisées. En innovant et 
en coopérant, elles peuvent structurer des stratégies alimentaires locales qui 
articulent agriculture, aménagement, achats, restauration collective et circuits 
courts.  

Venez découvrir ces démarches entreprises à l'échelle de l'Indre et Loire, échangez 
avec experts et collectivités engagées. Vous repartirez avec des pistes d'action 
concrètes pour inscrire l'alimentation durable au cœur de vos politiques publiques 
d'aménagement de vos territoires. 

De la terre à l'assiette, innovons dans nos territoires !

"Résilience alimentaire et sécurité 
collective" par Stéphane LINOU, expert 
associé au Laboratoire Sécurité-Défense 
du CNAM.

Table ronde avec la participation de :
• La Chambre d'Agriculture d'Indre et 

Loire
• Le Conseil départemental d'Indre et 

Loire
• La Communauté de communes de 

Loches Sud Touraine
• Le CCAS de Tours

• Visite de la nouvelle cuisine centrale de 
Tours, inaugurée en octobre 2025

• Visite d'une exploitation maraîchère d'un 
PAT

• Visite d'un marché de gros en DSP
• Visite d'une régie agricole avec 

approvisionnement restauration scolaire
• Atelier en salle (animation sur les 

questions de logistique et de circuits 
courts et présentation d'une étude 
prospective sur la disparition des 
exploitations agricoles).

Après-midi
Ateliers

(au choix)

Matinée
Conférence

  & Table ronde

. Inscription en ligne avec le code D3ITA 
avant le 20 septembre 2026.
. Limité à 80 places
. Déjeuner offert.

Inscription

Pauline PAIRIS, conseillère formation
pauline.pairis@cnfpt.fr

Contact

En partenariat avec :

mailto:pauline.pairis@cnfpt.fr


