
Exposition Universelle
29/09/2050

Sur l’auto-suffisance alimentaire
de l’île de la Réunion





SOMMAIRE
Introduction p4
 - contexte
 - les 8 thèmes de travail

Les pôles de l’exposition p7 - p65
 - Par thème: présentation d’un projet réussi et des   
 décisions politiques mises en place pour la réalisation  
 de celui-ci

Retour sur la méthode p67
 Théorie:
	 -	la	design	fiction:	définition
 - le rapport au temps et à l’espace
 - les signaux faibles
 - L’incarnation
 - La mise en scène
 Pratique:
 - Retour sur les éléments théoriques ci-dessus appliqués
 à l’évenement
 - Protocole de la journée

Photos de la journée p76



4

Devant l’urgence des Nations à 
faire face aux conséquences du 
dérèglement climatique et aux 
évènements sociétaux récents, 
l’Organisation des Nations 
Unies a décidé que l’exposition 
universelle de 2050 aura 
pour thème « l’auto-suffisance « l’auto-suffisance 
alimentaire »alimentaire »

D’un commun accord 
gouvernemental, cette 
exposition a eu lieu sur 
l’île de la Réunionl’île de la Réunion  et a eu pour 
objectif de présenter les les 
réussites locales réussites locales de l’île. Elle 
qui, en l’espace de 30 ans, est 
devenue le modèle mondial de 
l’auto-suffisance	alimentaire.

Dans une démarche de 
présentation de projets locaux, 
ce sont tous les citoyen.nes de tous les citoyen.nes de 
l’île l’île qui ont été sollicités pour 
créer l’exposition. 

Ce sont professeurs, 
architectes, agents du 
territoire, jeunes, personnes 
âgées, agriculteurs, chefs de 
restaurant, et plus bien plus 
encore, qui ont donc formalisé 
et présenté leurs réussites.

8 projets 8 projets ont été présenté
autour de 8 thèmes 8 thèmes 

p7p7

p13p13

p21p21

Projet:
3 témoignages vidéos
Thématique:
Une alimentation saine, de 
qualité et durable pour tous les 
publics

Projet:
Elaboration de 3 menus: celui 
d’une famille, d’une cantine 
scolaire et d’un restaurant
Thématique:
La lutte contre le gaspillage 
alimentaire

Projet:
Un kit pédagogique
Thématique:
L’éducation alimentaire

Contexte
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Projet:
Maquette explicative du 
restaurant ultra-local 
réunionnais en 2050
Thématique:
La relocalisation de la 
production alimentaire

Projet:
L’évolution de l’usine Bois-rouge 
racontée par ses employés en voix 
off
Thématique:
La transformation locale des 
denrées alimentaires 

Projet:
Des fonds de carte dessinés sur 
l’évolution de l’aménagement du 
territoire
Thématique:
Les relations entre le monde 
agricole et le milieu rural et 
urbain 

Projet:
Une application mobile qui fédère 
tous les acteurs autour de la 
solidarité
Thématique:
L’union de tous les acteurs 
autour de la vision : 
agriculteur, transformateur, 
distributeur et consommateur 

Projet:
De	nouvelles	fiches	de	postes
en 2050 
Thématique:
L’autosuffisance	alimentaire	
vecteur d’emplois et d’activité 

p29p29

p39p39

p47p47

p55p55

p61p61
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thème 1:

Une alimentation saine, de qualité
et durable pour tous les publics
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thème 1:

Une alimentation saine, de qualité
et durable pour tous les public

Dans cette thématique,
3 personnes ont accepté de 
témoigner.

Elles ont expliqué comment 
une alimentation saine, de 
qualité et durable s’est 
mise en place et comment 
cela a impacté leur quoti-
dien.

Découvrez leurs témoignages 
vidéos à travers ce QR code 
ou ce lien:

Thibruce Payet
53 ans
Agricultrice

Mirose lauret
60 ans
Coordinatrice
DASQD

Bernard Waro
41 ans
Ouvrier en batiment

lien vidéos témoignages
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Thibruce Payet
53 ans
Agricultrice

Mirose lauret
60 ans
Coordinatrice
DASQD

Bernard Waro
41 ans
Ouvrier en batiment
Habite la Chatoire

Militante associative qui s’est faite 
connaître en tant que porte parole de 
la société civile, Reçue à la Préfec-
ture et repérée par le département, elle 
sera amenée à intervenir au sein de la 
Direction de l’Alimentation Saine, de 
Qualité et Durable pour tous (DASQD). 
Lors de la grève des agriculteurs en 
2022, elle commence à accompagner les 
producteurs dans des méthodes alterna-
tives et initie les programmes de dé-
veloppement des maisons de quartier de 
l’alimentation. Elle a été l’une des 
pionnères dans la transition vers l’au-
to-suffisance	et	l’autonomie	alimentaire	
à la Réunion.

A découvert la maison de quartier il y 
a 10 ans. Il a du prendre seul ses 3 
enfants	en	charge	avec	des	moyens	finan-
ciers très restreints. Il a sollicité la 
Mairie	pour	une	aide	financière,	qui	l’a	
orienté vers la maison de quartier de 
l’alimentation.	Il	y	a	trouvé	le	bénéfice	
de redécouvrir la terre, planter pour 
manger et l’envie de transmettre ces 
valeurs à ses enfants. Il a maintenant 
le goût de partager ce nouveau mode de 
vie	en	famille.	Il	est	fier	de	pouvoir	
prendre soin de sa santé et de celle 
de ses enfants. Il peut ainsi partici-
per au travail aux champs en échange de 
denrées alimentaires. Il participe par 
exemple à certains jardins partagés et 
se sent valorisé par ces expériences. 
Il s’est inscrit dans une démarche 
d’échanges de services pour un mieux 
vivre	au	moindre	coût.	AU	final,	il	n’a	
pas	bénéficié	d’argent	mais	sa	famille	a	
gagné en qualité de vie. 

Fille d’agricultrice de génération en 
génération, elle était planteur de 
cannes. Un enchainement d’évènements 
malheureux	l’a	mise	en	grande	difficul-
té	financière.	En	manifestant	devant	la	
préfecture, elle rencontre la coordina-
trice de l’ASQD du département. Cette 
dernière la convainc de changer de mode 
de production et de mobiliser de nou-
veaux moyens. Il aura fallu changer de 
mentalité et se lancer dans un système 
local, de qualité, de proximité pour 
nourrir la population. 
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Maison de l’alimentation 
de quartier

Commerçants

Economie sociale
et solidaire

le Ti grain

Délivre
des opens badges

Ecoles

Jardins
partagés

Aide
alimentaire

Unité de
transformation

Atelier cuisine familial
Atelier transformation 
pour conservation
compost
Atlier lutte contre le 
gaspillage alimentaire

Associatif

Associatif

Echangespédagogiques

In
ve
nd
usCollectivités publiques

Jardins
partagés

Echanges de
service

Maison alimenta-
tion de quartier

Mr Payet est recru-
té pour animer

un atelier

Famille
Payet

Aide
alimentaire

OpenBadges

Ti grain

Ayant droit

s’occupe d’un
jardin partagé

Participation
à des ateliers

ré
cu
pè
re
 d
es

in
ve
nd
us

2/ la famille Payet
acteur du dispositif

1/ le dispositif Maison de
Quartier de l’alimentation

Quand l’économie sociale et soli-
daire est au service de l’autonomie 
alimentaire
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1er colloc DASQD et 
CRESS (chambre 
régionale de 
l’économie sociale 
et solidaire)

Création de la 
150ème maison de 
quartier alimenta-
tion

Attribution du 1er 
prix de l’innova -
tion d’autonomie 
alimentaie à 
Thiburce PAYET

Reconnaissance 
professionnelle du 
dispositif «Open 
Badge»

création comité 
local, dévelopement 
des maisons de 
quartier alimenta-
tion

Politique euro-
péenne d’autonomie 
alimentaire 
(ex-PAC)

Pénalisation du 
gaspillage alimen-
taire

Obligation d’ali-
menter l’économie 
sociale et soli-
daire

Labellisation de la 
24ème commune de 
revégétalisation 
vivrière en milieu 
urbain

La «Pafaim»: 
Patrouille d’
Accompagnement aux
Familles
A l’
Innovation
Multigénération-
nelle

La 15ème journée 
réunionnaise de 
l’agriculture 
sociale et respon-
sable

300ème maison de 
quartier de l’ali-
mentation

départ de l’expéri-
mentation du 
programme européen 
«transisiont 
autonomie alimen-
taire»

Fin du programme
1 million d’arbres 
fruitiers

1er projet de la 
direction alimenta-
tion saine, de 
qualité et durable 
pour tous «DASQD»

Décisions prises, acteurs impliqués et infrastructures
créées qui ont facilité la mise en place du projet

20
22

20
38

20
30

20
46

20
26

20
42

20
34

20
50

20
24

20
40

20
32

20
48

20
28

20
44

20
36

20
23

20
39

20
31

20
47

20
27

20
43

20
35

20
25

20
41

20
33

20
49

20
29

20
45

20
37

InfrastructuresActeurs
sociaux

Décisions
politiques
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thème 2:

La lutte contre
le gaspillage alimentaire
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thème 2:

La lutte contre
le gaspillage alimentaire

Dans cette thématique, 
chef d’entreprise agroali-
mentaire, chef cantinier, 
Cheffe de restaurant, mère 
de famille ou encore entre-
prise de tri des déchets se 
sont réunis pour proposer:

- 1 menu familial anti-gaspi 
pour une semaine

- 1 menu de restaurant an-
ti-gaspi

- Une application de com-
mande en ligne pour les can-
tines

- Ainsi qu’une cartographie 
d’une stratégie de lutte 
contre le gaspillage alimen-
taire
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Menu anti-gaspi
de la semaine
de la famille VOARO

ya
ya

le mercredi
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NOS PRINCIPES POUR ÉVITER
LE GASPILLAGE

1/ Pas de buffets > déchets résiduels remis dans le 
compost des jardins partagés

2/ Prix au poid ou à la portion

3/	Couverts	(assiettes,	verres,	etc)	en	fibre	de	
canne à sucre mangeable

4/ Produits essentiellements locaux

5/ Même produit retravaillé en différentes façons

6/ Carte limitée (2 au maximum)

7/	Stock	à	flux	tendu

8/ Réservation prioritaire avec l’application pré-
cisant	le	choix	du	menu	à	l’avance	afin	de	travailler	
avec des produits frais et limiter les stocks

9/ Réduction de 10% sur l’addition pour toute as-
siette terminée

10/ Mobilier en mantière recyclée et locale

Menu et principe anti-gaspi
du restaurant
RETOUR AUX SOURCES
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E.SOUBIK
Plateforme de commande de re-
pas en ligne
. Application téléphone sur 
QR CODE
. Accès au menu « Kosa y 
mange»

Un algorithme intègre les 
données de santé nutrition-
nelle

leetchi
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Parents/
élèves

Jardin
familial
partagé

Maitre
anti-gaspi
quartier

Cuisine
partagée
outils

mutualisés
voisinage

Restaurant
scolaire
SOUBIK

COP ALI’
plateforme

collaborative
alimentaire

Collège 2050

Aquaponie

Compost
partagé

Restaurants
privés

clients

Maraichers
Marché

Application
d’échange

micro-région
quartier

auto
entrepeneur

circuit
court

agriculteurs
éleveurs

professionnels

voisins

producteur

grand
public associations

concepts
clés

gérant

Famille
5 personnes

fr
ui
t 
lé
gu
me

de
nr
ée
s

matières premières

yaourts

E.SOUBIK

Plateforme de com-
mande de repas en 
ligne
. application télé-
phone sur qr code
. accès au menu 
«kosa y mange»

algorithme intégrant 
les données de santé

con
som

mat
eur

s

Cartographie d’une stratégie de 
lutte contre le gaspillage ali-
mentaire
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Plateforme de 
partage dans les 
quartiers

Création du maître 
anti-gaspi (fonc-
tion de quartier)

Création des 
maisons de maîtres

plateforme e.soubik 
(commande en ligne 
repas scolaire)

création cuisine 
publique : soubik

création de sanc-
tions AGEC/EGALIM 
...

AAP création 
d’entreprises 
couverts/vaisselle
commestible

legislation sur la 
consommation des 
insectes

Mise en place de 
sanctions contre le 
non respect du
plastique

Concertation avec 
les conseils 
citoyens

plateforme de 
coopérative alimen-
taire

COP’ALIMENTAIRE 
(création)
coopérative alimen-
taire

Formations dédiées

Création interco 
maison anti gaspi

Programme scolaire 
module obligatoire 
éducation nutri-
tionnelle produits 
locaux

loi autorisation 
consommation 
espèces envahis-
santes

baleines, requins, 
guèpes, criquets, 
geko, Iguane, plantes

Aménagement de 
points de distribu-
tion équipé pour 
mise en température

Décisions prises, acteurs impliqués et infrastructures
créées ont facilité la mise en place du projet

20
22

20
38

20
30

20
46

20
26

20
42

20
34

20
50

20
24

20
40

20
32

20
48

20
28

20
44

20
36

20
23

20
39

20
31

20
47

20
27

20
43

20
35

20
25

20
41

20
33

20
49

20
29

20
45

20
37

InfrastructuresActeurs
sociaux

Décisions
politiques
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thème 3:

L’éducation alimentaire
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thème 3:

L’éducation alimentaire

Dans cette thématique, en-
gagé en service civique, 
agent du territoire, pro-
fesseur, chef d’entreprise 
et familles ont travaillé 
sur un kit pédagogique, Toc 
toc miam, à destination des 
personnes « non-enceintes », 
de la phase pré-natale à la 
phase post-natale.

Ce kit contient 3 éléments:
->	Un	programme	pour	sensibi-
liser à la santé nutrition-
nelle
-> Un jeu pour améliorer la 
connaissance des bons pro-
ducteurs des marchés de 
l’île
-> Une application mobile qui 
permet de visualiser ces 
producteurs et de gagner des 
points pour avoir des réduc-
tions sur certains produits.

MAP MIAM MIAM PROD’

TOQ TOC MIAMMIAM MIAM CRUSH

app
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Application
MIAM MIAM CRUSH

Producteurs = XX points 
XX points = % Réduction

panier produit 
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thème 3:

L’éducation alimentaire

Artichauts

Ananas

Patate douce

Capucines

Vanille, lentilles, bambou

Cartographie des producteurs 
des marchés de l’ile
->	App	virtuelle	:	fiche	lé-
gumes, fruits ou produits 
avec image, recette et bien-
faits

->	Distribuée	lors	de	l’ate-
lier de préparation à l’ac-
couchement auprès des per-
sonnes non-enceintes
->	Egalement	accessible	au	
grand public en tant qu’ou-
til familial

->	Mise	en	réseau	pour	parta-
ger =
* des recettes
* des bonnes adresses
* les notes producteurs
*	les	bons	plans	type	fin	de	
stock

1- Ouverture de l’app
2- Login
3- Ouverture
4- Découverte autour des 
points de géolocalisation
5- Annexe
->	tour	l’île	de	producteur
->	Bon	plan
->	Ferme	cueilleur

MAP MIAM MIAM PROD’

Morums
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TOQ TOC MIAM

-> SAKI MIAM APERO
Pendant la préparation  à 
l’accouchement, la personne 
non enceinte participe à un 
atelier ‘INITIATION à bien/
bon manger’ lors duquel elle 
prend du PLAISIR à faire la 
cuisine, à déguster, à dé-
couvrir en collectif

-> SAKI MIAM BABA
Avec l’éveilleur(euse) de 
papille, le/la personne 
non-enceinte dessine un plat 
« retour du BABA et de la 
MAMAN	»	afin	de	leur	proposer	
un repas équilibré et subs-
tantif pour le retour à la 
maison.

Accompagnement pour:
* l’achat
* la préparation
* manger en consience
* laver la vaisselle
* ranger la cuisine
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-> SAKI MIAM MARMAILLE
->	par	école/personne	non	en-
ceinte
	 ->	toque	chef/école
	 ->	toque	chef/commune
	 ->	toque	chef/interco

->	en	préparation	avec	
l’école/commune*
	 ->	par	classe	->	ils	
décident du repas hebdoma-
daire** d’un menu équilibré
	 ->	par	classe	->	ils	
cuisinent entre élèves sous 
contrôle des cantinières/pa-
rents // ouverture des
« cuisines à tous » de A à 
Z - préparation - service - 
lavage

** Menu équilibré/enfants
->	choix	des	produits
	 ->	du	producteurs	-	
circuit court
->	gestion	des	coûts	(mathé-
matique)
->	Biologie	-	choix	des	in-
grédients, découverte du 
goût , visite d’usine, d’ex-
ploitation, de ferme, de 
transformation

* Autosuffisance des écoles, 
enseignement à l’agriculture
->	Mettre	en	place	des	es-
paces de cultures (potagers 
+ arbres fruitiers) dans les 
écoles.
->	Faire	participer	les	
élèves à la production et 
à la récolte des fruits et 
légumes utilisés pour la 
conception des repas à la 
cantine.
->	Possibilité	d’échanger	les	
produits entre écoles (selon 
les récoltes)

Le/la non-
enceinte NE1

toq toc miam 
apéro

Saki miam
apéro

Saki miam
baba

NE2 NE3 NE4

Personnage
principal

MIAM MIAM PROD
PHASE PRE NATALE PHASE NAISSANCE

Eveilleur.euse
de papille

Femme
enceinte

toq toc miam Saki miam
marmaille

Diversification...
Ecole

thème 3:

L’éducation alimentaire

APP MIAM MIAM CRUSH

PHASE POST NATALE
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1ère table ronde table ronde Nx

Application
pour tous

Charte programme

70% de la 
consomation 
locale est 
consommée

90% de la 
consomation 
locale est 
consommée

Les membres:
% représentation

Etude ARS 
statistique
Baisse du % de 
diabétiques

Institution de 
l’alimentation 
Réunionnaise
(IAR mini 
ministère local)

1er grand sémi-
naire des acteurs 
locaux en matière 
d’ALIMENTATION

Eveilleur de
papille

Enseignant ou 
association de 
jardinier

Loi Parentalité non 
enceinte à 21 jours

Application dans 
les écoles

Etude 10% de la 
production locale 
est consommée

Nouveaux
Métiers

Loi SAR H/S dans CT

Loi Parentalité
papa à 21jours

PRogramme scolaire

Programme scolaire école 
primaire :
1h de pratique culinaire
1h de préparation Menu

Duplication aux
écoles secondaires
et pour les lycées

Loi Parentalité non 
enceinte à:
3 jours Post’Nat
2 jours accouchement
20 jours pré’Nat

Loi ouverture pour 
des cantines 
ouvertes pour tous

Loi Parentalité 
incitative à 90% 
de réussite

Etat + Membres: 
Signature d’une 
Loi National

Etude statistique
Diabete X% diabé-
tique

Etude Budget

Décisions prises, acteurs impliqués et infrastructures
créées qui ont facilité la mise en place du projet

20
22

20
38

20
30

20
46

20
26

20
42

20
34

20
50

20
24

20
40

20
32

20
48

20
28

20
44

20
36

20
23

20
39

20
31

20
47

20
27

20
43

20
35

20
25

20
41

20
33

20
49

20
29

20
45

20
37

InfrastructuresActeurs
sociaux

Décisions
politiques
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thème 4:

La Relocalisation de la 
production alimentaire
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A la Réunion, c’est aussi le 
monde de la restauration qui 
s’est remis en question. 
 
Restaurateurs, designers, 
consommateurs et producteurs 
ont réussi a créer deux 
modèles de restaurant qui 
ont été dupliqués sur toute 
l’île : 
 
- Un restaurant ultra local 
rural où tous les produits 
consommés sont à moins de 
10kms, et le reste est pro-
duit sur place. 
 
- Un restaurant ultra local 
urbain ayant le potager sur 
le toit et qui propose un 
compost de quartier. 
 
Les deux modèles présentent 
un programme pédagogique au-
tour de l’alimentaire.

thème 4:

La relocalisation de
la production alimentaire

Première maquette qui 
a servi à la produc-
tion des restaurants
ruraux
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Tout ce que vous mangez est 
produit à moins de 10km !
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espace extérieur

Libre service
de saki

cuisine avec
frigo enterré espace de vente

méthaniseur
espace atelier

panneaux solaires

thème 4:

La relocalisation de
la production alimentaire
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aquaponie

PoulaillerCiterne d’eau
de pluie

Potager forestier

Serres



34

Première maquette qui 
a servi à la produc-
tion des restaurants
urbains

thème 4:

La relocalisation de
la production alimentaire
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Fermes et poulaillers
à moins de 10km !



36

thème 4:

La relocalisation de
la production alimentaire

aquaculture

animateur
coopérative

Atelier pédagogique
- anti-gaspi
-alternatives
- nutrition

potager
énergie

salle de
restauration

Bacs à compost

cuisine ouverte

Manufacture
de proximité et

machines à tisser
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Plus d’industriel 
de la canne

Développement de 
la culture du riz
10 000 HA

Condamnation des 
écocides

Développement 
massif de l’aqua-
culture

Aboutissement des 
recherches en géothermie et 
investissement dans les 
infrastructures (pôle ENR)

Autonomie
énergétique

Loi reconnaissant le 
système participatif
de garantie

Norme pour avoir de 
la vaisselle et des 
couverts recyclés

Plus d’avion sans 
autorisation

Interdiction de 
la climatisation 
énergivore

Loi de « Protec-
tion » sur les 
produits importés

Arrêt des aides 
à la canne

Atelier CNFPT

Interdiction des 
emballages plas-
tiques

Financement massif de la 
recherche et des innova-
tions dans le secteur 
agricole et énergétique

Evolution de la 
réglementation 
sur l’eau

Evolution de la 
réglementation bio 
avec une norme locale. 
Prise en compte la 
teneur des sols

Ouverture d’une usine 
de recyclage des 
déchets dangereux

Réforme du parcours 
éducatif pour intégrer 
des formations autour de 
l’autonomie alimentaire

Accompagnement/forma-
tion des porteurs de 
projet agricole 
propriétaire de 
foncier

Loi sur la fonctio-
nalisation du 
foncier (économie de 
la fonctionnalité)

Taxation au kilo des 
déchets

Création d’un fond «souverain» 
réunionnais : 500m€ (engage-
ment de 100k réunionnais

Essaimage de concept 
de fermes pilotes

Décisions prises, acteurs impliqués et infrastructures
créées qui ont facilité la mise en place du projet

20
22

20
38

20
30

20
46

20
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20
42

20
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20
50

20
24
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40

20
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20
48

20
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44

20
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20
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20
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20
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20
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20
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20
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20
33

20
49

20
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20
45

20
37

InfrastructuresActeurs
sociaux

Décisions
politiques



38



39

thème 5:

Les relations entre le monde 
agricole et le milieu rural et 
urbain
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thème 5:

Les relations entre le monde agri-
cole et le milieu rural et urbain
Ici, urbaniste, politicien, 
architecte et citoyens ont 
retranscrit sur différents 
fonds de carte la manière 
dont l’aménagement du terri-
toire a été transformé pour 
permettre plus de porosité 
et de diversité entre les 
territoires agricoles et les 
territoires urbains et ru-
raux.

Le parti pris majeur, l’ac-
tion sur le foncier et les 
parcelles en construction, 
a permis de lancer la dyna-
mique.

avant

avant

non
bati

non
bati

bati

bati

Agricole

potager

après

après

Utilisation des toits à la 
manière des jardins suspendus
-----------------------------
Orientation des logements 
soumis à la réglementation

Intégration d’une obligation 
d’un espace agricole lors 
d’une nouvelle construction

Schéma conceptuel
de l’évolution du bati

Bâtiments scolaires:
Potager partagé avec du temps 
scolaire consacré
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dessin de l’hôtel de 
région 2050
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DU	=	Diversification	urbaine
DRE = Dispositif de récupération d’eau
TL = Tiers Lieu

Espaces verts réservés

Espaces aquatiques réservés

Nouvelles voies de transport
Espace cocotier
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Espaces verts réservés

Espaces aquatiques réservés

Nouvelles voies de transport
Espace cocotier

Ville de Saint-Denis
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Espaces verts réservésVille de Saint-Denis

Espaces aquatiques réservés

Nouvelles voies de transport
Espace cocotier
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Révision CCH
Eaux grises
Eaux pluviales
Production energie

Circulaire
Intégration dans les 
manuels scolaires 
(programme agricole)

DICRIM
Inscrire le risque 
alimentaire pour prendre 
en compte le risque

1ère édition
Foire internationale
de l’agriculture en 
milieu urbain

Création coopérative
insecticole

Région Département

Révision SAR
destructuration des 
terres agricoles

Loi
Doit à la terre

Chambre agricul-
ture SAFER

Lycée agricole

Association de 
quartier

Commune

Intercommunalités

SPAA: service public 
d’accompagnement des 
agriculteurs

Collectivités et 
administrations

INFRA démocratisa-
tion des tiers-lieux 
agricoles

INFRA Potagers dans 
les écoles

Création des conser-
veries municipales

Laboratoire de 
recherche adaptation 
agriculture rési-
liente

Contrat d’engagement 
agricole

Ateliers transforma-
tion conservation

Création de la 
coopérative pisicole

ECO QUARTIER
EXPERIMENTAL

Loi Végétalisation 
des bâtiments privés

Révision SCOT
Répartition 
foncières des 
terres transports

Statut de personne morale aux 
essaims d’abeilles + protection 
patrimoine mondial

CAC

Révision de 
l’outroi de mer

Collectivisation du 
foncier bloqué par 
litige patrimonial

Loi Végétalisation 
des bâtiments publics

Subventions:
Transfert 
canne/élevage vers 
insectes/virières

ZEROPHYTO
Plus de produits 
chimiques de 
sytnhèse (engrais, 
produit phyto)

Loi
Transition Agricole 
Réunionnaise
BIO

Révision Constitu-
tion
Révocation amande-
ment Virapoullé

EVALUATION EVALUATION EVALUATION

Décisions prises, acteurs impliqués et infrastructures
créées qui ont facilité la mise en place du projet
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VERS UNE 
ALIMENTATION 

SAINE, DURABLE, 
CREOLE, COPRODUITE 
EN RESPONSABILITE 

RURAL/URBAIN 
REVISITEE

synthèse

piscicole

Droit

InfrastructuresActeurs
sociaux

Décisions
politiques
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thème 6:

L’autosuffisance alimentaire 
vecteur d’emplois et d’activité
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thème 6:

L’autosuffisance alimentaire vecteur 
d’emplois et d’activité

Dans cette thématique,
le groupe de travail a ré-
cupéré 6 fiches de postes en 
circulation en 2050.

Les métiers détaillés sont 
des métiers uniques et 
prouvent qu’un dynamisme 
économique est possible même 
dans un contexte d’autosuffi-
sance alimentaire

- Semencier

- Gestionnaire de tiers 
lieux agro-alimentaire

- Insectulteur

- Polyculteur

- Maitre composteur

- Technicien 
polyculteur urbain

Les nouveaux métiers:

Les	fiches	de	poste
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Détails du poste
Type de contrat
Temps plein

Description du poste :

Nom de l’entreprise qui recrute:

Intitulé du poste :

Missions :

Savoirs faire : Savoirs être :

Détails du poste
Type de contrat
Temps plein

Description du poste :

Nom de l’entreprise qui recrute:

Intitulé du poste :

Missions :

Savoirs faire : Savoirs être :

Semencier Gestionnaire de tiers lieux agroalimentaire

Réunion semence Partenariat Public Privé

Entretien et mise en place de parcelles semen-
cières à destination des polyculteurs et du grand 
public

Interface entre les différentes parties 
prenantes du lieu.
Animer le réseau, porter et résoudre des 
problématiques.
Assurer une coordination de la vie du 
tiers-lieux (afterwork, télécafé)

• Diagnostic et interprétation des résultats
• Relevé de données
• Création de nouvelles variétés
• Mise en place d’itinéraire technique

• Diagnostiquer les besoins
• Co-concevoir le tiers-lieux
• Mettre en réseau la chaîne agro-alimentaire

Agronome spécialisé dans
la génétique végétale et
animale

Ingenierie de projet

• Manipulation d’instru-
ments de laboratoire

• Application d’itiné-
raires techniques

• Fédérer les acteurs• Patient

• Organisé

• Pragmatique

• Facilitateur

• Sociable
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Détails du poste
Type de contrat
Temps plein

Description du poste :

Nom de l’entreprise qui recrute:

Intitulé du poste :

Missions :

Savoirs faire : Savoirs être :

Détails du poste
Type de contrat
Temps plein

Description du poste :

Nom de l’entreprise qui recrute:

Intitulé du poste :

Missions :

Savoirs faire : Savoirs être :

Insectculteur POLYCULTEUR

« 1001 Pattes » Agrinou

Exploitant agricole: élevage d’insectes à desti-
nations mutltiples (usage de consommation humaine 
et animale). L’éleveur doit être en capacité de 
procéder à une transformation minimale de sa pro-
duction

Exploitant agricole multi-cultures, végétales et 
animales (élevage / pêche & aquaculture / agricul-
ture

• Produire les insectes à vocation phytosanitaire (in-
sectes auxiliaires)

• Produire les insectes à vocation agro-alimentaire (ani-
males)

• Sélectionner les espèces en fonction des évolutions hu-
maines et des besoins du territoire

• Maitriser la production (éviter le gaspillage)

• Mise en culture d’un terrain
• Entretien des cultures
• Planification	et	suivi	des	cultures
• Récoltes et insertion en circuits courts

Diplôme d’insectculteur Expérience requise: 2 ans d’activités en milieux 
agricoles
Connaissances généralistes requises

• Connaissances des milieux  
urbains et ruraux (sols)

• Connaissances en bio-dé-
chets

• Packaging responsable

• Connaissance des plantes 
endémiques, auxiliaires et 
leurs usages

• Connaissance des technolo-
gies et modèles de systèmes 
d’informations

• Maitrise des techniques re-
levant de l’agro-écologie

• Autonomie
• Capacité d’adaptation
• Travail d’équipe et parte-

naires extérieurs

• Autonomie
• Travail en équipe avec 

l’ensemble des acteurs de 
la chaine

• Capacité d’adaptation et 
travail d’équipe
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Détails du poste
Type de contrat
Temps plein

Description du poste :

Nom de l’entreprise qui recrute:

Intitulé du poste :

Missions :

Savoirs faire : Savoirs être :

Détails du poste
Type de contrat
Temps plein

Description du poste :

Nom de l’entreprise qui recrute:

Intitulé du poste :

Missions :

Savoirs faire : Savoirs être :

Maître composteur Technicien Polyculture urbain

Usine de transformation de matériaux recyclables L’atelier polyculture

Création de module de compostage : développement 
et animation

Il accompagne, fédère, forme le particulier/ci-
toyen dans sa production familliale, dans sa 
transformation et/ou sa commercialisation.

Conception et réalisation de modules de compos-
tages à usage professionnel et particulier.
Développement commercial des dispositifs
Formation et animation

Accompagner le particulier dans la mise en place 
de cultures végétales et animales
Enseigner les bases agricoles et agroalimentaires
Faire le suivi des micro-exploitations
Conseiller/Orienter en fonction des résultats

Formation agricole (agronomie, production végétale)
Formation dans le recyclage des matériaux

Bac+2 minimum en polyculture

• Capacité de solutions tech-
nologiques adaptées

• Capacité de communication 
et résolution de problèmes

• Maîtrise des cultures végé-
tales et de la vie des sols

• Maîtrise de l’élevage
• Maîtrise phytosanitaire
• Mettre en place un écosys-

tème

• Pédagogue

• Autonome

• Convaincant

• Dynamique

• A l’écoute

• Organiser
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Voici une superbe représen-
tation du métier de polycul-
teur.

Nous voyons une personne ca-
pable d’entretenir un verger 
et un potager et de prendre 
soin de son élevage de co-
chons, de poules, d’abeilles 
et de poissons.

thème 6:

L’autosuffisance alimentaire vecteur 
d’emplois et d’’activité
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Mutualisation des 
moyens (accès aux 
particuliers)

Partage du modèle 
d’autonomie alimen-
taire réunionnais

Autonomie énergé-
tique 100%

Evolution du modèle
économique 
(troc/échanges)

Amélioration 
Globale de la santé 
publique:
Moins d’obésité
Moins de diabète
Plus d’espérance de 
vie

Autonomie alimentaire 
atteinte

Apparation des 
nouveaux métiers et 
révision des plans de 
formations

Union
Européenne Création Usine de 

transformation
GIE/
chambres consulaires
Académie
Syndicats
Fédérations
Associations

La réunion:
terre d’expérimentation
€uropéenne 

Label unique
AGRO-PEI

Déploiement des 
tiers-lieux d’expéri-
mentation sur chaque 
micro région

1ère promotion des 
nouveaux métiers 
agricoles

Département 
acteurs privés

Intercos
Communes
Etat
Region

Exploitation 
d’insectes (source 
de protéines)
Semencière

Révision des PLH avec 
intégration d’1 volet 
agricole

Création de l’institut 
agricole de l’océan 
Indien

Décisions prises, acteurs impliqués et infrastructures
créées qui ont facilité la mise en place du projet
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sociaux

Décisions
politiques
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thème 7:

La transformation locale des 
denrées alimentaires 
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Merci aux salariés de l’usine 
croix rouge de nous avoir ra-
conté comment celle-ci s’est 
transformée pour devenir « LA 
FABRIK À MANZÉ »

Découvrez leurs portraits et 
leurs fonctions ainsi que le 
film	qu’ils	ont	réalisé	pour	
nous.

thème 7:

La transformation locale
des denrées alimentaires 
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De l’usine Bois Rouge à la 
Fabrik à manzé « Alon fèr » 
où le local rime avec le vé-
gétal où l’humain est vital 
ça même nout fanal!!!

* « Alon Fèr » c’est bon ap-
petit, qui a inspiré le nom 
de notre usine

Kiara
Ingé R&D

« Trouveuse de solution »

Mélissa
Marketing/Communication

« Sublimatrice »

Valentine
Logisticienne
« Lianeuse »

May-Line
Pilote

« Trait d’union »

Zan Zak
Agriculteur
« La base »

« Alon Fèr »
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lien vidéo tranformation de l’usine

QR Code et lien pour
accéder à la vidéo
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Arrêt de XXX
canne

1er plan de formation territo-
rial à la producion et la 
transformation de produits 
locaux

Coopérative économique 
zone OI
Signature d’accords 
internationnaux

Assouplissement des 
normes européennes pour 
adaptation locale

Création de 
«Alon Fèr»

Unité de désanalisation (1)

Développement « des 
champignons »

Unité de transformation 
des produits de la pêche Substitution de la 

farine de blé par des 
farines locales

Substitution de l’huile 
de tournesol et de 
colza par des huiles 
locales

Réseau d’unités de 
désanalisation (10)

Création d’une unité de 
création de cuir 
végétal mutualisé

Cuisine du fret mari-
time et aérien

Fédération des acteurs 
de la production locale 
(agriculture, élevag, 
agro-industrie)

Ferme expérimentale sur 
le toit « d’Alon fèr » 
autonome en eau et en 
énergie

Alon fèr créer un 
département emballage 
biodégradable (zaupone 
raison de mer, coco...)

Reprise des usines 
de canne à sucre 
par des agricul-
teurs et indus-
triels locaux

XXX
de transformation SUD/EST

Politique publique 100% 
production locale et transfor-
mée dans la restauration 
collective

Politique de récupération de 
terres en friche
Augmentation de la S.A.U

Zéro déchets

Décisions prises, acteurs impliqués et infrastructures
créées qui ont facilité la mise en place du projet

20
22

20
38

20
30

20
46

20
26

20
42

20
34

20
50

20
24

20
40

20
32

20
48

20
28

20
44

20
36

20
23

20
39

20
31

20
47

20
27

20
43

20
35

20
25

20
41

20
33

20
49

20
29

20
45

20
37

InfrastructuresActeurs
sociaux

Décisions
politiques
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thème 8:

Fédérer tous les acteurs au-
tour de la vision : agriculteur, 
transformateur, distributeur 
et consommateur 
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thème 8:

Fédérer tous les acteurs autour de
la vision : agriculteur, transformateur, 
distributeur et consommateur  
C’est un application mobile 
qui a fédéré agriculteurs, 
transformateurs, distribu-
teurs et consomateurs autour 
de la solidarité, de l’en-
traide et de l’apprentis-
sage.

Cette application s’appelle 
RACINES et elle a tissé un 
réseau avec tous les acteurs 
présents sur l’île de la Ré-
union.

Son principe est simple: 
chaque personne du réseau 
peut partager et profiter 
d’un savoir-faire d’une 
autre personne du réseau en 
fonction de ses moyens hu-
mains, économiques et in-
frastructurels.

Talent

Compétence

Résilience

Bonheur

Reconnaissance

Interconnaissance

Cohésion
 Sociale

Solidarité
Echange
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Découvrez l’application 
avec ce QR CODE ou ce lien

lien vers le prototype
de l’applicaition
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Sentinelle du 
projet
Comité d’action 
citoyen

Plan d’actions 
experimental

1 journée univer-
selle de cohésion 
sociale au service 
du bien être 

Contractualisation 
pour des actions 
jugées pertinentes 
par les citoyens

Plateforme
Concertation
Société Civile
Partenaire

Prospection
Star’up

Acteurs:
. Producteur
. Transformateur
. Distributeur
. Consommateurs

Création d’une 
instance de suivi 
des projets qui 
émergent de la 
concertation

Essaimage/micro 
région (agenda ONU)

ESSAIMAGE sur tout 
le territoire 
réunionnais

Partenariat
. Isopolis
. Pacte de 
transition

Ste Marie 
Braslanon
St Pierre
St Louis

Conférence par 
micro régions pour 
la concertation

Pandémie Covid Fonds Européens

Ecole du 
bien-être

Etudiant
Chercheur
Université

Boussole territo-
riale
Ex: BRB ONU

Mettre en oeuvre
1 politique sociale
ESS: Region

NEXA Mandaté par
la région

Réajustement des 
indicateurss et 
projets

Racine Bien être

Décisions prises, acteurs impliqués et infrastructures
créées qui ont facilité la mise en place du projet
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sociaux

Décisions
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Retour sur la méthode
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Retour sur la méthode: Théorie (1/3)
Qu’est ce que 

la design fiction ?

-> Définition:
La	design	fiction	est	une méthode 
créative qui implique des 
participants dans un univers 
fictionnel.

En sollicitant les émotions 
et l’imagination, elle vise 
à imaginer des idées et 
des projets pour un futur 
souhaitable. A partir de ce 
travail, il s’agira de mettre 
en place une stratégie concrète 
pour la mise en œuvre de ces 
projets.

En somme, cette méthode permet 
d’imaginer un futur souhaitable 
ou de revisiter le passé pour 
mieux	réfléchir	notre	présent	
avec des actions concrètes à 
mettre en place.

-> Le temps et l’espace:
Dans cette volonté d’imaginer un 
futur et de revisiter le passé, 
il est important de poser un 
cadre physique (l’espace) et 
temporel (le temps) pour mettre 
les participants en situation. 
Ce choix est important car c’est 
dans ce cadre créatif que les 
participants vont puiser leurs 
affects et incarner leurs rôles 
pour élaborer des idées.

Par exemple, si nous devons 
réfléchir	à	quoi	ressemblera	
la ville de demain, les idées 
qui en sortiront seront 
différentes si nous plongeons 
les participants dans un monde 
ou l’humanité est nomade, ils ne 
produiront pas les mêmes idées 
si nous les plongeons dans un 
monde ou l’humanité vit sur 
mars.

-> Les signaux faibles:
Il est important aussi de ne 
pas imaginer à partir de rien. 
Au contraire, les petites 
choses qui sont déjà mises 
en place aujourd’hui doivent 
être décuplées dans l’univers 
imaginé.

Ces petites choses mises en 
place sont les signaux faibles.

L’exemple de signaux faible 
le plus connu se trouve dans 
le livre « 1984 », de George 
Orwell, publié en 1949. Dans son 
temps, George Orwell a suspecté 
l’essor de la surveillance. 

Nous sommes en 1940 et pourtant 
des techniques de surveillance 
commençaient à apparaitre. Dans 
son livre, 35 ans plus tard, il 
imagine le monde tel qu’il le 
connait entièrement construit 
sur la surveillance. Cela passe 
par des parois vitrées pour 
surveiller son voisin ou par 
uniquement 4h dans la journée où 
nous ne sommes pas surveillés.
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-> L’incarnation:
Nos	actions	sont	influencées	par	
nos émotions et nos affects.

Il est important que les idées 
partent des participants et 
qu’elles leurs plaisent.
Dans cette idée, il faut concevoir 
la méthode de manière agile plutôt 
que rigide. Pendant l’animation, 
il faudra jouer avec ces deux 
aspects: adaptation et respect du 
cadre créatif proposé.

Dans un univers, il y a des 
personnages. Ces personnages 
peuvent être des rôles à incarner 
plus ou moins intensément. Cela 
permet de prendre un rôle et 
d’avoir des idées en se mettant
« à la place de ».

Par exemple, dans un univers 
où nous devons construire une 
ville sur mars et que le sujet 
est l’agriculture, il faut faire 
intervenir paysan, agriculteur, 
astronaute,	scientifique,	géologue…	
Il est également possible 
d’inventer des rôles.

-> La mise en scène:
La mise en scène permet de 
transformer l’espace existant 
pour aider à l’incarnation des 
participants dans l’univers 
élaboré.

Elle peut servir d’outil et d’aide 
à la création pour stimuler la 
créativité.

Par exemple, si l’humanité s’est 
terré sous la terre pour se 
protéger, il faudra une ambiance 
caverneuse avec une ambiance 
sonore particulière pour rappeler 
qu’on est sous terre.
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-> Le temps et l’espace:
Nous avons proposé comme cadre 
temporel « 2050 ». C’est un 
futur proche mais pas si proche 
qui pose un cadre de création 
relativement sous contraintes. 
2050 permet d’inventer des 
choses qui partent du temps 
présent.

Comme cadre spatial nous vous 
avons proposé « l’exposition 
universelle ». Une exposition a 
des codes qui lui sont propres:

Une exposition a un thème.
Ici	«	l’auto-suffisance	alimentaire	
» car c’est un sujet de société.

Elle a le souci de présentation. 
C’est-à-dire qu’il faut mettre 
en	forme	des	réflexions,	
les rendre esthétiques et 
compréhensibles.

Une exposition a aussi le souci 
de médiation. C’est-à-dire de 
faire comprendre les choses qui 
ont été réalisées.

Une exposition se visite et se 
partage. Nous avons utilisé ce 
code de l’univers pour vous 
faire présenter les uns les 
autres vos idées.

Vous avez travaillé sur 8 
sous-thèmes et 8 exercices 
créatifs différents car il était 
important pour nous de vous 
faire	réfléchir	autrement.	Penser	
à travers une application, une 
maquette ou des cartes permet 
une grande richesse de réflexion 
et de présentation.

Nous avons voulu vous faire 
travailler sur un futur 
souhaitable en expliquant que 
l’exposition universelle a lieu 
chez vous car c’est vous les 
premiers qui avez réussi le pari 
de	l’auto-suffisance	alimentaire.	

-> Les signaux faibles:
Le cadre créatif et le déroulé 
de la journée permettaient de 
laisser les participants créer à 
partir de leurs propres signaux 
faibles.

Car c’est vous, Réunionnais, qui 
connaissez la réalité de votre 
île, de ce qui se fait, de ce 
qui a échoué, de ce qui peine à 
se mettre en place et de ce qui 
a réussi.

Nous vous avons alimenté en 
documentations et inspirations 
pour ajouter à votre expérience 
locale, d’autres connaissances 
locales bien sûr, mais aussi 
des choses qui se sont faites 
ailleurs.

Retour sur la méthode: Pratique (2/3)
Retour sur la journée
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-> L’incarnation:
Pendant cette journée nous avons 
nous-même incarné plusieurs rôles:
Le commissaire de l’exposition 
et son assistante qui avaient 
pour rôle de faire respecter les 
temps et les exercices tout en 
faisant bouger les consignes au 
besoin. L’archiviste était lui 
une ressource de connaissance 
et créative pour renseigner les 
groupes sur certaines inspirations 
et pratiques et pour donner des 
idées.

Vous aussi nous avons proposé 
d’incarner des rôles. De manière 
légère : à travers un rappel de 
personnage à incarner formalisé 
par un jeu de carte.

Par exemple pour le sous-thèmes 
« Les relations entre le monde 
agricole et le milieu rural 
et urbain, nous avons proposé 
d’incarner des architectes, 
urbanistes, agriculteurs, agents 
du	territoire,	agronomes…

-> La mise en scène:
Une exposition universelle a une 
écriture visuelle.

Pour plonger les participants dans 
l’univers nous avons joué sur 
l’imaginaire des grands drapeaux, 
des grands étendards impression-
nants que peuvent habiller les 
lieux d’exposition avec des bandes 
de papier aux couleurs du drapeau.

La mise en scène était aussi ac-
tionné par les différentes incara-
tions:
- la chanteuse Ema Nona
- Karine Ah-son qui incarnait une 
personne agée racontant ses souve-
nirs à partir de 2022
- le marché forain qui, lui, rap-
pelait le thème principal.
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Retour sur la méthode (3/3)
Protocole synthétique
de la journée

temps

8h/8h30

8h30/
8h55

8h55/
9h05

9h05/
12h15

étapes

Accueil / café

Découverte du marché forain et des produits 
locaux de la réunion

Chant de Ema Nona, artiste locale

Introduction de Karin Ah-Son déguisée en 
personne agée racontant ses souvenirs à 
partir de 2022

Thème 1 : Une alimentation saine, de quali-
té et durable pour tous les publics
Format :  Présentation de 3 usagers de 2050 
et témoignage vidéo outils spark des 3 usa-
gers de 2050 
Outil :  Gabarit et kit spark

Thème 3 : L’Éducation alimentaire 
Format :  Un kit pédagogique à destination 
des services civiques pour qu’ils puissent 
sensibiliser différents sphères (famille, 
école,	entreprise,	…)	
Outil : Boite kit et gabarit

Thème 5 : Les relations entre le monde agri-
cole et le milieu rural et urbain
Format :  Différents fonds de carte (pays, 
ville, montagne) à échelle différente et 
calques 
Outil : fond de carte et calques thématiques 

Thème 2 : La Lutte contre le gaspillage 
alimentaire
Format :  Schéma systémique qui explique 
la stratégie de lutte contre le gaspillage 
alimentaire et rédaction de 3 menus can-
tine/restaurant/famille
Outil : Haibou + gabarit menu

Thème 4 : La Relocalisation de la produc-
tion alimentaire
Format :  Description et explication du 
restaurant réunionnais ultra local de 2050 
Outil : maquette blanche d’un restaurant 

Thème 6 :	L’autosuffisance	alimentaire	vec-
teur d’emplois et d’activité
Format :  Présentation et description de 
6	fiches	de	postes	en	circulation	en	2050	
Outil	:	gabarit	de	fiches	de	poste	de	diffé-
rentes entreprises

Thème 7 : La transformation locale des den-
rées alimentaires
Format :  Présentation d’une usine de trans-
formation des denrées alimentaires à travers 
le directeur et certains de ses employés 
Outil : Gabarit et kit spark

Création d’une réalité idéale en 2050:
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12h15/13h30 Déjeuner

Thèmes 8 : Fédérer tous les acteurs autour 
de la vision : agriculteur, transformateur, 
distributeur et consommateur
Format :  Application mobile de l’amap ma-
jeure de l’ile qui met en relation les agri-
culteur, transformateur, distributeur et 
consommateur. 
Outil : marvel app 

Le matin a été dédié à un 
exercice prospectif idéal à 
travers 8 thèmes et 8 exer-
cices créatifs différents

L’après-midi a été dédié:

- Au rétro-planning pros-
pectif à partir du projet 
idéal.

- La mise en scène du projet 
et son discours pédagogique

- La visite de l’exposition

Notes sur l’animation:

Nous nous étions spéciali-
sés par thème sans oublier 
les autres.

Cependant, l’archiviste en 
avait moins car il avait un 
rôle de « ressource créa-
tive ».
En effet, son rôle était 
d’apporter et d’expliquer 
la documentation et les 
inspirations pour informer 
et inspirer les partici-
pants.

Note sur la documentation:
par thème:

+/- 5 documents (commun) sur 
l’autosuffisance	alimentaire	
en général
+/- 5 documents sur l’auto-
suffisance	relatif	au	thème

+/- 5 inspirations sur l’au-
tosuffisance	en	général	et	
relatif au thème
+/- 5 inspirations sur le 
format demandé

Création des jalons politiques, sociaux et 
techniques de 2022 à 2050 du projet idéal

Mise au propre et préparation de la visite :
Prioriser les 4/5 grands points clé du pro-
jet idéal et préparations de la scéno et des 
cartels explicatifs

Visite de l’exposition :
2 personnes par groupes restent pour expli-
quer leur pôle.

Debrief :
Rappel	de	ce	qu’est	une	design	fiction
Feedbacks/échanges

13h30/
15h

15h/
16h30

16h30/
17h15

17h15/
17h45
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Photos de la journée
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Photos de la journée
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Photos de la journée
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